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Bem Informado

Jodo Paulo Martins — Presidente do IEPHA-MG

Se tem uma coisa que gostamos por aqui
é de queijo, ndo é? Em junho comemos e
levamos queijo na mala. No caminho para o
reconhecimento do Queijo Minas Artesanal
como Patrimonio Mundial pela UNESCO, o
IEPHA esteve presente na Expoqueijo de
Araxd, quando, juntamente com o SEBRAE,
desenvolveu atividade de promocao de divul-
gacao da candidatura do nosso queijo. Ainda
com essa proposta, marcamos presenca da
ExpoTurismo em Goiania, onde, junto com a
SECULT, participamos do estande de Minas
Gerais em que o queijo foi apresentado nao
s0 como uma das nossas iguarias que mais nos
identifica, como também a importancia das
regioes produtoras como destinos turisticos. 0
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GOVERNO DO ESTADO DE MINAS GERAIS
Governador do Estado de Minas Gerais Romeu Zema
Vice-Governador do Estado de Minas Gerais Mateus Simoes

Queijo Minas Artesanal (QMA) rumo a inscri¢do
na Lista Representativa do Patrimonio Mundial
da Unesco é o tema de nosso dossié dessa
edicao do Bem Informado.

0 queijo de cada uma das dez regi6es produ-
toras do QMA esteve presente na Rodada
do ICMS Cultural realizada presencialmente
no Prédio Verde. Um sucesso de presenca
de municipios e troca de experiéncias com
queijo e cafezinho! Tivemos ainda Rodada em
Governador Valadares que propiciou o contato
direto com representantes de varios munici-
pios do entorno na difusdo de propostas de
gestao de acervos e patrimonio.

EXPEDIENTE

Secretdrio de Estado de Cultura de Minas Gerais Lednidas Oliveira

Secretdria Adjunta de Estado de Cultura de Minas Gerais Josiane de Souza

INSTITUTO ESTADUAL DO PATRIMONIO HISTORICO E ARTISTICO DE MINAS GERAIS

Presidente Jodo Paulo Martins

Diretora de Conservacdo e Restauracdo Luciane Andrade
Diretora de Promocdo Luis Gustavo Molinari Mundim
Diretora de Protecao e Memdéria Adriano Maximiano

Diretor de Planejamento, Gestdo e Finangas Fdwilson Martins

Assessor de Comunicacdo Sodial Saulo Carrilho
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Estivemos ainda falando de politicas pdblicas

de patriménio em Juiz de Fora, participando

do Semindrio Regional da Salvaguarda da

(apoeira na Zona da Mata e no levanta-
mento de campo para instrugao do processo

de tombamento da Coldnia Santa Izabel, em

Betim. Em Betim estamos entrando com

uma perspectiva diferente para o chamado

patrimonio sensivel, em que estdo presentes

tratamentos de satide para pessoas com neces-
sidades especiais e sua estreita relacdo com a

violacdo de Direitos Humanos.

Desejo a todos uma proveitosa leitura, regis-
trando sempre meu agradecimento a toda a
equipe do IEPHA.
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Modos de Fazer o0 Queijo Minas Artesanal
rumo ao titulo de Patrimonio da Humanidade

Nicole Batista e Isa de Oliveira

As articulacbes para a candidatura dos
Modos de Fazer o Queijo Minas Artesanal
como patrimdénio da humanidade pela
UNESCO tiveram inicio em setembro de 2022,
tendo sido anunciadas durante o 4° Festival
do Queijo Artesanal Mineiro.

0 Governo de Minas tem desenvolvido ac6es
de promogao da candidatura, sendo que uma
delas foi o envio de missao internacional,
contando com detentores/produtores e
representantes de drgaos estatais (SECULT-
MG, Seapa, IEPHA e Emater) para a 162
Sessao do Comité Intergovernamental de
Salvaguarda do Patriménio Imaterial da
UNESCO, ocorrida em novembro de 2022,
em Rabat, Marrocos. Além de materiais
promocionais de audiovisual em parceria
com a Rede Minas e uma publicacao

Trilingue (Inglés, Francés e Portugués) sobre
0s Modos de fazer o Queijo Minas Artesanal
elaborada pelo [EPHA-MG em parceria com o
Instituto Periférico.

Em Rabat, a comitiva mineira promoveu
a sensibilizacdo do Comité em didlogo
com delegados votantes e comitivas
internacionais  presentes no  evento,
distribuicdo da publicacdo, exibicdo do
video, degustacao de queijos em um stand
promocional e articulacdes intersetoriais.

No inicio de 2023, o IEPHA-MG organizou
todo material necessdrio a candidatura.
A documentacdo foi encaminhada ao
Iphan, que procedeu com a validagao dos
documentos e protocolou a candidatura
junto a UNESCO em marco de 2023. A

partir da inscricdo do bem cultural, o corpo
técnico do  Comité  Intergovernamental
para a Salvaguarda do Patriménio Cultural
Imaterial da UNESCO estd analisando a
proposta, a vigéncia do bem cultural, sua
salvaguarda pelos drgaos do pais de origem,
a participacdo dos detentores do saber/
produtores no processo e a relevancia
desse bem cultural como saberes e oficios
que compreendem a chamada Lista

Representativa do Patrimonio Imaterial da
Humanidade.

0 processo da candidatura compreendeu
um ciclo de dois anos. A votacdao dos
Modos de Fazer o Queijo Minas Artesanal
como Patrimdnio Cultural Imaterial da
Humanidade ird ocorrer no ano de 2024, em
meados de novembro e dezembro, em uma
sessao sediada no Paraguai.

QUEIJO MINAS
ARTESANAL

* Regides caracterizadas apds o inicio do levantamento de informagtes para este catalogo.
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Jorge Brandao Simoes, produtor de queijo,
ex-presidente e scio fundador da Associacao

de Produtores Artesanais do Queijo do Serro

(APAQ’s), mantem em sua fazenda um

museu do queijo aberto a visitas, participou

ativamente junto ao IEPHA-MG em 2002 no

processo do Registro do Modo de Fazer o

Queijo Artesanal do Serro e também no reco-
nhecimento do Queijo Minas Artesanal pelo

Iphan, nos concedeu uma entrevista para falar
um pouco das expectativas dessa campanha

rumo ao titulo de patrimdnio mundial.

IEPHA-MG: Nos conte um pouco sobre a sua
histdria e de sua familia com o Queijo Minas
Artesanal.

Jorge: Falar e comer queijo do Sérro é como
fazer uma oragdo, alimenta o corpo e a mente.
Desde crianga carrego comigo os encantos da
cultura queijeira. Hoje tenho no convivio e na
participagdo desta atividade a quinta geragdo
daqueles portugueses que ali se instalaram.
Meu pai, produtor e defensor da causa, sempre
produziu e sempre nos passou aimportdncia do
queijo como um produto socioeconémico, mas
acima de tudo a necessidade de produzir com
qualidade mantendo intocdvel o nosso fazer.
Aos sete anos jd conseguia moldar um queijo.
Contribui ao longo de minha infdncia naquilo
que o momento nos chamava, formando raizes
de uma drvore que aos vinte e quatro anos jd
produzia seu prdprio fruto. O tempo passa nos

trazendo cada vez mais a necessidade de forta-
lecer esta cultura que vem sendo passada de
geragdo para geragdo.

IEPHA-MG: Fale sobre a importancia do
Registro do Modo de fazer o Queijo artesanal
da regido do Serro, ocorrido em 2002 pelo
IEPHA-MG.

Jorge: 0 queijo além da sua importancia
nutricional e do seu sabor, temos sua imate-
rialidade podendo ser considerado um produto
vivo dado a sua composicdo microbioldgica. 0
registro do modo de fazer o queijo do Sérro abriu
caminho para um novo tempo. Momento em
que foi colocado em pauta néo s6 a questdo
alimentar, mas também sua riqueza cultural que
namaioria dos seus detentores sdo de atividade
familiar. Sempre lembrando que por detrds de
cada coisa existem pessoas formando um grupo
que carregam consigo culturas que devem ser
preservadas e respeitadas, pois a imaterialidade
pode ser cada vez mais viva se cada um de nds
reconhecer a importdncia de sua preservagao.

IEPHA-MG: Nos dltimos 20 anos desde o
Registro pelo [EPHA-MG, 0 que mudou? Quais
0s principais desafios da producao do Queijo
Minas Artesanal?

Jorge: No decorrer dessas duas décadas vimos
muitos trabalhos acontecendo com vdrias insti-
tuigoes envolvidas com o queijo artesanal, vdrios

passos foram dados, vdrios acertos e vdrios cami-
nhos abertos para continuarmos em busca de

novas conquistas. Podemos dizer que apds o

registro do fazer o queijo do Sérro passamos a

ser ouvidos e respeitados participando sempre

das discussoes, ainda que ndo podemos contar
com uma legislagdo compativel com a realidade

do queijo artesanal. O produtor vem se sacrifi-
cando, fazendo investimentos para as adequa-
(Oes, mas que nos deixa uma preocupacdo muito

grande, pois a legislagéo distancia a maioria dos

produtores de seu cumprimento sabendo-se que

0s investimentos sdo altos e os produtores na

maioria de uma atividade familiar.

IEPHA-MG: Qual a mensagem que o senhor
tem para os gestores publicos para promo-
verem a produgcdo do queijo?

Jorge: Hoje, gostaria que o poder piblico
através de seus gestores reconhecessem a neces-
sidade de abragar a causa do queijo artesanal,
com trabalhos que fortalegam a cadeia produtiva,
que tenham o queijo como uma ferramenta para
0 equilibrio socioecondmico de vdrias regides,
fixando 0 homem no campo, desenvolvendo o
turismo rural, investindo tecnicamente e finan-
ceiramente naqueles que apds um diagndstico
comprovem a sua necessidade e a sua vontade
de somar ao nosso queijo. O poder piblico ainda
ndo tem seus gestores conscientes de que a lei
é para requlamentar uma atividade de mais
de séculos e ndo de uma industria que cai de
paraquedas. As inovagdes sio bem vindas, mas
0 que se vé é um rolo compressor que ameaca
0 queijo, a sua cultura e que pode levar seus
detentores a um caos social.

IEPHA-MG: Para o senhor, Queijo € cultura?

Jorge: Considero o fazer do queijo do Sérro
como uma das culturas mais ricas do Brasil.
Em 2002, foi como o renascimento do queijo,
no Sérro renasce o filho das montanhas e o
IEPHA o reconhece e faz seu registro, abrindo
0 caminho para o registro no IPHAN, acomo-



dando em sua carruagem o da Canastra e o de
Araxd, em 2008 que, hoje, juntos aguardamos o
reconhecimento mundial. Micro-regido do Sérro,
0 berco da cultura do queijo artesanal mineiro.

Roger Alves Vieira, assessor da Presidéncia
do Conselho Deliberativo do Sebrae Minas, no
Instituto do Patrimdnio Historico e Artistico
Nacional (Iphan) coordenou, em 2022, a candi-
datura dos Modos de Fazer o Queijo Minas
Artesanal a Lista Representativa do Patrimdnio
da Humanidade chancelada pela Organizacao
das Nagdes Unidas para a Educacdo, a Ciéncia e
a Cultura (Unesco). Ele nos concedeu um relato
do processo desenvolvido pelo Iphan da candi-
datura do Queijo Minas Artesanal.

“Ha 2 anos, em julho de 2022, o Instituto do
Patriménio Histdrico e Artistico Nacional
(Iphan), participou da 92 sessao da Assembleia
Geral dos Estados Partes da Convencao paraa
Salvaquarda do Patrimnio Cultural Imaterial,
realizada em Paris.

Representando o Iphan e o Brasil naquela
reuniao, a entao Presidente do Iphan — Larissa
Peixoto — e eu como Diretor do Departamento
do Patrimdnio Imaterial (DPI/Iphan) tivemos
a oportunidade de tratar, com a Delegacdo
Permanente do Brasil junto a Unesco

5 dossié - entrevistas

(Brasunesco), diversas questdes importantes
para a salvaguarda do Patriménio Vivo em
todo 0 mundo e o futuro da Convencao em
um mundo cada vez mais globalizado.

Naquele momento, considerei importante
sugerir a elaboracdo de um dossié relativo
a0s “Modos de Fazer o Queijo Minas Artesanal”,
por ter sido um dos primeiros pedidos de
Registro apresentados ao Iphan, em agosto
de 2001, pela Secretaria de Estado de Cultura
de Minas Gerais (SECULT-MG), com a anuéncia
da Associacao dos Amigos do Serro.

A sugestdo de candidatura do elemento
mineiro foi corroborada pelo fato de, antes
de ter sido registrado como “Patrimonio
Cultural do Brasil”, em maio de 2008, o
Instituto Estadual do Patrimonio Histdrico
e Artistico de Minas Gerais (IEPHA-MG) ja
havia registrado como “Patriménio Cultural
Imaterial”, em agosto de 2002, o modo de
fazer o queijo artesanal da regiao do Serro.
Assim, as pesquisas e reflexdes produzidas
pelo [EPHA e pelo Iphan demonstravam que
0s modos de fazer o queijo minas artesanal
constituiam-se como importante elemento
econdmico, cultural e simbdlico da sociedade
brasileira.

Adicionalmente, ponderei que a possivel

candidatura do “Modos de Fazer o Queijo

Minas Artesanal” a Lista Representativa do

Patrimdnio Cultural Imaterial da Humanidade

daria destaque ndo apenas a salvaguarda de

culturas e tradices locais que contribuem e

compdem a diversidade alimentar brasileira,
valorizando os saberes, 0s produtos e as comu-
nidades detentoras.

Ademais, foi destacado por mim que a candi-
datura dos “Modos de Fazer o Queijo Minas
Artesanal” seria o primeiro bem cultural
brasileiro Registrado no Livro de Saberes
e associado a cultura alimentar inscrito na
Lista Representativa do Patriménio Cultural

Imaterial da Humanidade, o que reforcaria a
imagem culturalmente diversificada do Brasil
no exterior.

Logo em sequida, o Iphan e a SECULT-MG reali-
zaram o trabalho de articulacdo para confirmar
0 interesse das comunidades, grupos e orga-
niza¢des ndo-governamentais pertinentes
quanto a candidatura. Apds semanas de mobi-
lizagdo e reunides, foi possivel consubstanciar
o interesse de todos os envolvidos.

A candidatura foi objeto de uma solenidade
especial no dia 24 de setembro de 2022,
durante a 42 edicao do Festival do Queijo
Artesanal de Minas, em Belo Horizonte/MG,
evento realizado pelo Sebrae Minas, Federacdo
da Agricultura e Pecudria do Estado de Minas
Gerais (Faemg) e Empresa de Assisténcia
Técnica e Extensao Rural do Estado de Minas
Gerais (Emater—MG), instituicdes parcerias
do IEPHA para a qualificacdo técnica desses
modos de fazer.

Desde entdo, a SECULT-MG tem realizado

variadas acdes de promogado e difusdo desde

elemento cultural e da Cozinha Mineira em

geral, com a expectativa de que o reconheci-
mento nacional e internacional, os saberes e as

técnicas que embasam os seus modos de fazer

sejam cada vez mais valorizados, melhorando-
se as condicoes de produgdao e ampliando-se

as possibilidades de comercializacdo.

A dltima etapa, prevista para ocorrer entre
os dias 02 e 07 de dezembro, em Assuncdo,
no Paraguai, consiste na deliberacao final do
Comité Intergovernamental, que avaliard o
dossié de candidatura entregue a Unesco em
30 de margo de 2023. H4 uma expectativa
muito positiva de que essa Ultima etapa seja
superada com muita tranquilidade, haja vista
a viabilidade técnica da candidatura, que foi
considerada desde o inicio do processo.”
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DOCUMENTARIO “0 QUE DO QUEIJO”

H4, na regido mineira do Serro, uma tradicao
mantida pela transmissdo de saberes através
de geracdes: 0 Modo Artesanal de Fazer Queijo
Minas do Serro. Essa pratica, registrada como
patrimonio cultural em nivel estadual e
nacional, respectivamente, em 2002 e 2008,
é mostrada nesse documentdrio por meio de
entrevistas que buscam, em vista das transfor-
mac6es histdricas e sociais da regido, apresentar

e entender a relagao do produto com o coti-
diano e a cultura dos serranos. Direcdo, roteiro,
edicdo e finalizacao por Paulo Henrique Rocha,
produzido em 2018, por meio de um Termo
de Ajustamento de Conduta para o IEPHA-MG,
0 documentdrio estd disponivel no canal do
IEPHA-MG no Youtube. Posicione seu celular
no QR Code e assista!

COLECAO CADERNOS DO PATRIMONIO: 0 MODO DE FAZER
0 QUEIJO ARTESANAL DA REGIAO DO SERRO

A colecao Cadernos do Patrimonio do
IEPHA-MG, é um projeto editorial do Instituto
para dar publicidade aos processos de reco-

nhecimento dos bens culturais protegidos
pelo Estado.

cultural e simbhdlico

&iepha

O Modo de fazer o queijo artesanal da regido
do Serro foi o pnmairo bem registrado como
Patrimonio Culiural imaterial do estado de
Minas Gerais, em agosto de 2002 Esse
regisro  busca preservar as priticas de
producdio do queio artesanal desde sua
chegada dos colonizadores pelas trlhas do
oure por diversas cidades mineiras, que se
tornow um amportante elemento  econdmico,

ALIBERDADE
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0 caderno retine parte do processo de pesquisa
para o dossié de Registro do “Modo de fazer
0 queijo artesanal da regido do Serro” como
patriménio cultural imaterial em 2002. Nele,
o leitor encontra as narrativas em torno dos
elementos que integram a culindria mineira,
que tem o modo de fazer como parte da
tradicdo de grupos e comunidades deten-
toras do saber e que preservam as praticas
de producao do queijo artesanal desde a
chegada dos colonizadores por diversas
cidades mineiras, nas trilhas do ouro. O queijo
se tornou um importante elemento econd-
mico, cultural e simbélico do estado. A edi¢ao
publicada encontra-se disponivel para leitura
no site do [EPHA-MG.

DIA DO PATRIMONIO 2024

A partir do més de agosto, o IEPHA-MG come-
mora o Dia do Patriménio com diversas acdes
celebrando os mais de 20 anos do Registro do
Modo de Fazer Artesanal do Queijo e a candi-

datura ao reconhecimento pela Unesco como
Patrimdnio da Humanidade. A Diretoria de
Promocdo estd organizando Jornadas Técnicas
sobre 0 Queijo, 0 quadro Memdria Viva de Minas

que vaiao ar na Radio Inconfidéncia estreia em
uma nova grade da programagao, e muito mais.
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GOVERNADOR VALADARES (MG)

No dia 04/07/2024, aconteceu a 72 Rodada
do ICMS Patrimonio Cultural na cidade de
Governador Valadares, no Vale do Rio Doce.

A Diretoria de Promocao esteve no muni-
cipio promovendo mais uma capacitacao aos
gestores e agentes do patrimdnio cultural.
0 Tema desta Rodada foi “A permanéncia
dos acervos como exercicio de cidadania: os

BETIM (MG)

No dia 28/06/2024, os técnicos da Geréncia
de Patrimonio Cultural Material, estiveram
na Colonia Santa Izabel, primeira colonia
construida em Minas para abrigar pessoas
diagnosticadas com hanseniase, dando
prosseguimento as atividades de pesquisa e
identificacao do Patrimnio Cultural sensivel
dos antigos hospitais colonias de hanseniase.

JUIZ DE FORA (MG)

0 IEPHA-MG esteve presente no dia
29/06/2024, em Juiz de Fora, no Seminario
Regional da Salvaguarda da Capoeira. O Diretor
de Promocao Luis Molinari palestrou sobre
patriménio cultural, patrimdnio imaterial e
sobre o Programa ICMS Patriménio Cultural
e como 0s recursos podem ser utilizados nos
municipios que tem a capoeira registrada
como patrimdnio cultural do municipio por
meio de inventdrio ou cadastrados pelo Iphan.

ARAXA (MG)

0 IEPHA-MG participou entre os dias 27 a
30/06/2024, da ExpoQueijo Brasil 2024 — Araxd
International Cheese Awards, evento que tem
reconhecimento e participacao dos principais
paises produtores, atraindo a atencao da

GOIAS

01EPHA-MG, por meio da Secretaria de Estado
de Cultura e Turismo (Secult-MG), participou
da maior feira de turismo da regiao Centro-
Oeste, a Expo Turismo Goids. O Presidente Jodo
Paulo Martins esteve presente na abertura da

arquivos como destaque na preservacao do
patriménio cultural”.

Na parte da manhg, o Diretor de Promocdo,
Luis Molinari, palestrou sobre o Programa
ICMS Patrimdnio Cultural e na parte da tarde,
a Gerente de Documentacao e Informacao,
Andréa Xavier, falou sobre a importancia da
preservacao e manutencao dos acervos arqui-

Avisita marcou o inicio do processo de andlise

para avaliacao de protecao dos antigos hospi-
tais-colOnia, para atender uma solicitacdo do

Ministério Publico Federal e da Comissdo de

Direitos Humanos da Assembleia Legislativa

do Estado de Minas Gerais.

0 Semindrio aconteceu no Centro Cultural Dnar
Rocha e teve como principal objetivo a disse-
minacdo de informagdes acerca das politicas
publicas culturais, o fortalecimento de redes
regionais e sensibilizacdo das autoridades
sobre a capoeira.

0 Seminario contou com diversas atividades
voltadas para a formacdo de mestres e capo-
eiristas, com o intuito de promover a susten-

comunidade internacional, de especialistas
e da imprensa.

0 Presidente Jodo Paulo Martins ministrou
palestra sobre os Modos de fazer o Queijo

feira e apresentou ao pdblico o “Queijo Minas
Patrimdnio Unesco”.

0 estande de Minas apresentou principal-
mente, o potencial da sua gastronomia, com
experiéncias de dequstacdo com vérias chefs

n
hd
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visticos no periodo de transi¢ao das gestdes
municipais.

Ao todo, estiveram presentes mais de 50
pessoas, proporcionando um momento de
trocas, compartilhamento e esclarecimentos
entre o Instituto e 0s 52 municipios do Vale
do Rio Doce.

Acompanhados de representantes da comu-
nidade e da secretaria municipal de cultura
de Betim, foram apresentados os pavilhdes,
a igreja, 0 museu, hospitais e demais edifi-
cacdes remanescentes da colonia além do
arquivo documental como livros de registro
dos enfermos instalados na colnia desde 1932.

tabilidade desse bem cultural, além da troca
de conhecimentos entre capoeiristas, gestores
pubicos, pesquisadores e demais envolvidos
com a salvaguarda da capoeira.

Estiveram presentes mestres e capoeiristas de
aproximadamente 40 grupos de 25 municipios
da Zona da Mata.

Minas Artesanal, colocando em destaque
e fortalecendo a campanha para reconhe-
cimento do Queijo Minas Artesanal como
Patrimdnio Mundial da Unesco.

mineiras, a tradicional mesa posta, com
produtos como café, queijos, paes de queijo,
azeite e doces; uma pequena mostra da alma
e diversidade de Minas, um espaco de prosa
e comida gostosa.



